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[Contact]

Tourist Center

1, Frummeschgaass « L-9766 Munshausen
Tel.: (+352) 92 17 45-1 « Fax:(+352) 92 93 47
E-Mail: info@robbesscheier.lu
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[Menu 1]

Creme de légumes | Bouchée a la reine | Morceau de tarte

22,50 €

[Menu /]

W . . ) .
o Consommé | Cocktail de melon au porto blanc | Filet mignon
QO  de porc | Morceau de tarte avec une boule de glace vanille

[Menu 2]

Créeme de légumes | Réti de porc, creme champignons |
Assiette de glace (3 boules)

[Menu 3]

26,50 €

-
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g Consommé | Truite fumée par le chef | Cog au Riesling | Glace
=] vanille aux fruits des bois chaudes
[
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[Menu 9]

Créme de légumes | Jambonneau de porcelet roti, sauce
champignons | Dame Blanche

26,50 €

W Consommé de queue de boeuf | Saumon poché, sauce beurre
blanc | Roti de veau, sauce champignons | Aumoniere de

= : ons A
‘\% sarrazin aux pommes, parfait au miel

[Menu 4]

Soupe de légumes | "Warem Ham mat Saubounen an
gebdtschte Gromperen | Pomme au four a la glace vanille

27,00 €

[Menu 10]

W' Consommé | Mille feuilles au ragot des escargots | Magret de

[Menu 5]

Créme de tomates | Roti de veau "Prince Orloff" | Mousse au
chocolat

[Menu 6]

30,00 €

8 canard, fagon du chef | Parfait de cocos au coulis de framboise
=)

- [Menu 11]
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Consommé | Fillet de lotte sauté, sauce a ['ail | Filet de boeuf,

Consommé de queue de boeuf | Médaillons de veau, sauce aux
champignons | Assiette de glace aux fruits frais

=)

© fagon "Wellington" | Profiterols a la creme glacée et au chocolat
N chaud

- [Menu 12]

W . g :

o Consommé de queue de boeuf li¢ | Paupiettes de sole, sauce
S beurre blanc | Filet mignon de veau, sauce aux morilles |

g Assiette de desserts différents

www.robbesscheier.lu - www.cornelyshaff.info
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